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leses sind die Zutaten von Casa Artusi, die auf mehr als 2800
(Quadratmetern im monumentalen Kirchenkomplex der Chiesa dei
Servi in Forlimpopoli ihren Sitz hat. Ein Zentrum der gastronomi-
schen Kultur, das seine Impulse aus dem groB3en Erbe von Pellegrino
Artusi bezieht, um seine Lehren zu erneuern und diese im Zeichen

der aktuellsten Tendenzen weiterzuvermitteln.




die Bibliothek

Mehr als 40.000 Biicher aus dem Nachlass von Pellegrino
Artusi und aus dem Vermégen der Stadtbibliothek Biblioteca
Civica di Forlimpopoli. Eine sehr reichhaltige Sammlung von
Biichern, Zeitschriften, Multimedia-Dokumenten iiber die
Kiiche Artusis und die Kulturen des Essens.

Die sich stindig erweiternde Sammlung verbindet
Geschichte mit neuen Technologien, zur Zufriedenheit der
neugierigen Besucher und zur Vertiefung des Wissens von
Gelehrten und Forschern.

das Restaurant
Es bildet das gesellige Herzstiick der Casa und hier kénnen
sowohl die Gerichte von Artusi als auch Neuinterpretationen
der Hausmannskost probiert werden. Besonderer Wert wird
auf die Qualitit und die Verwendung der den Jahreszeiten
entsprechenden Zutaten gelegt.
Die auf mehreren Etagen aufgeteilten Sile kinnen bis zu 90
Personen aufnehmen, aber bei besonderen Veranstaltungen
konnen im Restaurant bis zu 150 Personen Platz finden.
Die Osteria bietet weniger formelle Meniis, mit einer grolen
Auswahl an sowohl offenen als auch Flaschenweinen, ein
Buffet mit Produkten des Gebietes und Vorschligen der
Kiiche.
Das Restaurant Casa Artusi von Andrea Banfi ist fiir das
Publikum zum Mittag- und Abendessen geoffnet, die Osteria
hingegen nur zum Abendessen.

der Keller fiir Wein und Ol

Der Weinkeller der Casa Artusi ist der regionalen Onothek
Enoteca Regionale dell’Emilia Romagna angeschlossen, und
ist ein sicherer Bezugspunkt fiir diejenigen, die die Wein-
und Olherstellung des Gebiets kennen- und schiitzen lernen
wollen. Es gibt zahlreiche Termine, die Treffen und
Verkostungen gewidmet sind.

die Kochschule

Die Kochschule der Casa Artusi ist sowohl fiir Liebhaber des
Kochens, die ihre personlichen Kenntnisse und Fihigkeiten
verbessern mochten, als auch fiir die Profis geoffnet, die das
eigene Konnen in speziellen Bereichen verfeinern mochten.
Mit der Kochschule arbeiten einige der wichtigsten Namen
auf nationaler Ebene der Gastronomie zusammen;
Meisterkoche, die in der Casa Artusi gebeten werden, sich
mit ihrem Kénnen der Hausmannskost zu widmen.

Der Vereinigung Associazione delle Mariette (nach der ehe-
maligen Kochin Artusis namens Marietta benannt), ist die
ehrenvolle Aufgabe vorbehalten, die traditionelle romagnoli-
sche Kochkunst zu lehren, darunter speziell die handgema-
chten Nudeln und die Piadina.

Alle Kurse der Casa sehen eine kulturelle Einfithrung und
Vertiefung iiber die Qualitiit der verwendeten Zutaten vor.
Die Schule verfiigt iiber einen Lehrsaal fiir die praktischen
Kurse mit 20 ausgestatten Pliitzen; des Weiteren kiénnen bis
zu 30 Personen fiir Vorfilhrungskurse aufgenommen werden.
Nicht nur die Kochschule, sondern auch die Vereinigung
Associazione delle Mariette arbeiten dabei eng mit der Ono-
thek Enoteca Regionale Emilia Romagna sowie der italieni-
schen  Sommeliervereinigung Associazione Italiana
Sommelier zusammen.

der Veranstaltungsbereich
Casa  Artusi  organisiert  Ausstellungen,  Treffen,
Verkostungen, Priisentationen von Produkten und Seminare,
die mit der Mission des Zentrums einhergehen, nimlich der
Forderung der Hausmannskost.
In der Casa konnen Meetings, Versammlungen und Treffen
veranstaltet werden; es sind Siile von 15, 50 bis hin zu 120
Plidtzen vorhanden, ausgestattet mit modernster Technologie.
Die Galerie der Casa Artusi ist mit Schiebewéinden und
Ausstellungsvitrinen ausgestattet.
Casa Artusi bietet Beratung bei der Planung und
Organisation von Veranstaltungen, auch fiir Firmen, die ihre
Mitarbeiter motivieren und priimieren mochten.
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